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Wildschweinlyoner,
in diinne Scheiben geschnitten

Emmentaler in Scheiben
Zwiebeln

kleine Essiggurken
Dijon-Senf

Pfeffer aus der Miihle
milder Essig
Sonnenblumendl
Gurkenwasser
Schnittlauch

Wewsisalal

Lyoner- und Kasescheiben in diinne Streifen schneiden.
Zwiebeln schalen und in sehr feine Ringe schneiden.
Gurken in Blattchen schneiden.

Senf, Pfeffer, Essig, Ol und Gurkenwasser in eine
Schiissel geben und verriihren. Wurst- und Kasestreifen
dazugeben und vermengen. Etwas ziehen lassen und
nochmals abschmecken.

Schnittlauch in Réllchen schneiden und unterheben.

www.wilde-sau.net



